
 

 

 

 Süsskartoffel-Erdnusssuppe       12.9 
 

 Nüsslisalat mit gebratenem Speck, Croutons und Ei    17.9 
 
 

 Burgunder-Schnecken überbacken mit “Cafe de Paris”   19.9 
 

 

 Rosa gebratene Lammhuft-Schnitzel  
an Frohsinn-Hollandaise*, Thymianbratkartoffeln und  
Gemüsebouquet         36.9 

 

 Pad Kra Pao (erhältlich Freitag, Samstag & Sonntag) 
Pouletstreifen mit Thai Basilikum, Chili, Knoblauch, Kra Pao Sauce 
dazu Spiegelei auf Reis        32.9 

 Swiss Flammkuchen 
Flammkuchenboden* belegt mit Creme fraiche, Rohschinken, Raclette,  
Essiggurken und Silberzwiebeln       26.9 
 

 Wildschwein Cordon bleu        
gefüllt mit Hirschrohschinken und Raclette, dazu Pommes frites*  42.9 
 

 Hausgemachter Rehpfeffer          
mit Spätzli, Früchten, Rotkraut* und Maroni*    35.9 
 

 Finnische Rösti 
mit geräuchertem Lachs und Sauerrahm     27.9 
 

 Käsefondue         23.9 
 
 

 Xmas Burger
Angushackplätzli in einem Bürli Brot  
überbacken mit Raclette, Deluxe Sauce, belegt mit Silberzwiebeln,  
Speckstreifen, Essiggurken, Rucola und Tomaten. 
Serviert im Speckrauch, als Beilage reichen wir Pommes frites*       

    S 140g  25.9 M 180g 32.9 Xl 220g 34.9 
  

  
Smokerdessert complet 
Geräuchertes Vanilleeis, dazu selbstgesmokten Amaretto und Kaffee 18.9 
 

 Smoke on the ice cream 
Geräuchertes Gasparini Vanilleeis      9.9 

 

Unser Fleisch stammt aus der Schweiz, Lachs aus Norwegen 

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 

*=Der Stern (*) bedeutet, dass die Speise die Kriterien des Labels Fait Maison nicht erfüllt 


